
A m b r é e ,  6 °B l o n d e ,  6 ° 7

5 . 2 0 €

7 . 2 0 €

7 . 8 0 €

6 . 3 0 €

5 . 9 0 €

5 . 3 0 €

8 . 5 0 €

7 . 9 0 €

8 . 5 0 €

8 . 9 0 €

7 . 9 0 €

1 6 6 4  0 °  

C o r o n a  4 ° 5

M o r t  S u b i t e  K r i e k  L a m b i c  4 ° 5

S a n  M i g u e l  5 ° 1  

G r i m b e r g e n  R o u g e  5 . 5 °

G r i m b e r g e n  B l a n c h e  6 °

L a  R i n c e  C o c h o n  8 °

Q u e u e  d e  C h a r r u e  T r i p l e  9 °

C h i m a y  9 °

B r a s s e r i e  d ’ O r v i l l e  ( S é l e c t i o n  d u  m o m e n t )

B r a s s e r i e  d e  S e n l i s  ( S é l e c t i o n  d u  m o m e n t )

LES BIÈRES BOUTEILLE (33CL)  

LES BIÈRES PRESSIONS 

V i n  B l a n c ,  P ê c h e ,  M û r e  o u  C a s s i s ,  1 2  c l
R i c a r d ,  P a s t i s ,  2 c l
P o r t o  G r a h a m ' s ,  5 c l
M a r t i n i  B i a n c o  o u  R o s s o ,  5 c l
G i n  G i b s o n ' s ,  4 c l
V o d k a  A b s o l u t ,  4 c l
W h i s k y  J & B ,  4 c l
B o u r b o n  F o u r  R o s e s ,  4 c l
W h i s k y  A b e r l o u r ,  P u r e  S i n g l e  M a l t ,  4 c l
W h i s k y  B u s h m i l l ' s ,  4 c l
R h u m  H a v a n a  C l u b ,  3  a n s  d ' â g e ,  4 c l
R h u m  A m b r é ,  T r o i s  R i v i è r e s ,  4 c l
C i d r e          , B r u t ,  3 3 c l

3 . 9 0 €
4 . 0 0 €
5 . 0 0 €
5 . 0 0 €
4 . 9 0 €
5 . 9 0 €
4 . 9 0 €
5 . 9 0 €

  7 . 0 0 €
4 . 9 0 €
4 . 9 0 €
4 . 9 0 €
5 . 9 0 €

LES APÉRITIFS

E a u  F i l t r é e , 7 5 c l  
P l a t e  |  S t i l l  
G a z e u s e  |  S p a r k l i n g
V i t t e l  /  S a n  P e l e g r i n o       
5 0 c l          
1 0 0 c l
P e r r i e r  3 3 c l                                      
O r a n g i n a ,  2 5  c l                                 
F a n t a ,  2 5  c l                                      
S c h w e p p e s  T o n i c  /  A g r u m ' ,  2 5  c l       
S p r i t e ,  2 5  c l                                        
F u z e  T e a ,  2 5  c l                                  
D i a b o l o ,  2 5  c l                                    
F r a i s e ,  G r e n a d i n e ,  M e n t h e  V e r t e ,  P ê c h e  o u  C i t r o n
G r a n i n i ,  2 5 c l
A b r i c o t , A n a n a s , F r a i s e ,  P a m p l e m o u s s e  o u  T o m a t e
C o c a  C o l a ,  2 5 c l
R e g u l a r  o u  Z é r o                                  

O f f e r t
O f f e r t

3 . 9 0 €
 4 . 9 0 €
 4 . 5 0 €
 4 . 5 0 €
 4 . 5 0 €
 4 . 5 0 €
 4 . 5 0 €   
 4 . 5 0 €
 3 . 0 0 €

 4 . 5 0 €
 

 4 . 5 0 €

LES SOFTS

G e t  2 7 ,  4 c l

B a i l e y ' s ,  4 c l

C a l v a d o s  C h r i s t i a n  D r o u i n ,  4 c l

C o g n a c  H e n n e s s y  V S ,  4 c l

B a s  A r m a g n a c  X O ,  D u c  d e  L o u s s a c ,  4 c l

E a u  d e  v i e  d e  P o i r e  J o s e p h  C a r t r o n ,  4 c l

5 . 9 0 €

6 . 9 0 €

6 . 9 0 €

8 . 5 0 €

6 . 9 0 €

6 . 9 0 €

LES DIGESTIFS

LES BOISSONS 
CHAUDES

E x p r e s s o                
D o u b l e  E x p r e s s o      
D é c a f é i n é               
C h o c o l a t  C h a u d     
T h é  /  I n f u s i o n         

2 . 0 0 €
3 . 0 0 €
2 . 0 0 €
3 . 0 0 €
2 . 5 0 €

LES  ARRANGEURS FRANCAIS
R h u m  a r r a n g é ,  5 c l
P a r f u m s : C ﻿i t r o n  V e r t - G i n g e m b r e ,  F r u i t  d e  l a  P a s s i o n ,  

F r a m b o i s e - F è v e  d e  C a c a o ,  O r a n g e - C a n n e l l e  o u  C o c o - V a n i l l e

A r m a g n a c  A r r a n g é ,  5 c l
P a r f u m s :  P o i r e - G i n g e m b r e - P o i v r e  d e  T i m u t ,  N o i s e t t e - M i e l  o u  C a f é - V a n i l l e

6 . 9 0 €

6 . 9 0 €
8 . 9 0 €

7 . 9 0 €

T o k i n o k a  B l e n d e d ,  4 c l  

J a c k  D a n i e l ' s  S i n g l e  B a r r e l ,  4 c l  

WHISKY DU BOUT DU MONDE

7 . 9 0 €

8 . 9 0 €

D i p l o m a t i c o ,  5 c l

D o n  P a p a ,  B a r o k o ,  5 c l

NOS RHUMS DE DEGUSTATION

les boissons

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 



9.90€

Le Cappuccino de Carottes, Crème Légère Fumée 
& Noix Concassées
Souvenir d’un Croissant au Jambon & Fromage Gratiné

Le Croqu ' Charlie
Brioche, Camembert, Oignons Confits & Porchetta

La Salade Corner 
Houmous, Carottes de Couleur, Pickles, Olives Verts & Huile Verte

Le Maquereau Cuit au Sel, Salade de Butternut, Noisettes 
& Crème Marinière

Le Charlie 's Burger
Steak Haché Maison, Moutarde à l’Ancienne, 

Condiment Cornichons-Oignons Rouges & Cantal

Le Maquereau Rôti, Betterave & Endive Braisée
 

La Poitrine de Porc Confite, Crèmeux de Panais
& Croustillant de Polenta

Les Gnocchi à la Crème de Butternut, Pépites de Guanciale
& Burrata Crèmeuse

Le Cèleri Rave, Comme un Steak

La Pièce du Boucher

La Tartelette Chocolat Dulcey, Noix de Pécan & Crème Vanille

Le Cake Chocolat Intense & Caramel à la Crème

Le Charlie 's Coffee

La Coupe de Glaces 3 Boules

La Pavlova Craquante, Crème Vanille & Mangue

Une Simple Île Flottante

les desserts 8.90€

les plats 17.90€         

 notre petit + : Frites Fraiches Maison

les Entrées

ENTRÉE - PLAT OU PLAT - DESSERT

24.90€

ENTRÉE - PLAT - DESSERT

29.90€

le menu de charlie

Tous nos poissons sont issus
d 'une pêche durable

Toutes nos viandes sont                
d'origine française

Nous privilégions le fait maison, principalement à base de produits frais. 
Ainsi, nous vous prions de nous excuser en cas de rupture de stock.

La liste des allergènes est disponible à la demande.

Menu enfant 
12.90 €

(-12 ans)
remplis toi-même ton bon de commande

Charcutière
 ou Fromagère 

nos 
planches

14 .00€

Mixte
20.00€



9.90€

Carrots Cappuccino, Smoked Light Cream & Crushed Nuts
Memory of a Grilled Cheese & Ham Croissant
The Croqu ' Charlie
 Brioche, Camembert Cheese, Candied Onions & Porchetta Ham

The Corner Salad 
Houmous, Carots, Pickles, Green Olives & Green Oil

Salt Cooked Mackerel, Butternut Salad, Hazelnuts &
“Marinière” Cream

Charlie 's Burger
Ground Beef Steak,Old Fashion Mustard , Pickles, 

Red Onions & Cantal Cheese

Roast Mackerel, Beetroot & Braised Endives
 

Candied Pork Belly, 
Creamy Parsnip & Crispy Polenta

Butternut Cream Gnocchi, Guanciale Ham Chips 
& Creamy Burrata

Steak Style Celery 

The Butcher’s Piece

Dulcey-Chocolate, Pécans & Vanilla Cream Tartlet

Intense Chocolate Cake & Cream Toffee

Charlie 's Coffee

The 3 Scoop Ice Cream Cup

Crispy Pavlova, Vanilla Cream & Mango

A Simple Floating Island

DESSERTS 8.90€

MAIN COURSES17.90€         

Our little extra: Fresh Homemade Fries

STARTERS

All our fish are
sustainably fished

All our meats are of
French origin

We mostly propose homemade meal, mainly from fresh products. We
apologise for any stock shortages.

The list of allergens is available on request.

Children’s Menu 
12.90 €

(-12 years old)

STARTER & MAIN COURSE 
OR MAIN COURSE & DESSERT

24.90€

STARTER-MAIN COURSE-DESERT

29.90€

le menu de charlie



la cave de charlie

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

R
o
u
g
e

75.00 €C h a m p a g n e  d e  C a s t e l l a n e ,  7 5 c l

B
l
a
n
c

r
o
s
é

5 . 7 0 €
1 6 . 7 0 €
2 4 . 5 0 €

7 . 9 0 €
3 5 . 0 0 €

5 . 9 0 €
2 7 . 0 0 €

6 . 0 0 €
2 7 . 3 0 €

9 . 9 0 €
4 5 . 0 0 €

4 . 1 0 €
1 8 . 5 0 €

L u b é r o n ,  L e s  B a r a b a n s

L e  V e r r e ,  1 5  c l  
L a  B o u t e i l l e  7 5  c l

P o u i l l y - F u m é ,  L e  c h a n t  d e s  V i g n e s

L e  v e r r e ,  1 5  c l  
L a  B o u t e i l l e  7 5  c l  

A l s a c e  P i n o t  G r i s ,  W o l f b e r g e r  

L e  v e r r e ,  1 5  c l  
L a  B o u t e i l l e  7 5  c l  

P u i s s e g u i n  S t  E m i l i o n ,  C h â t e a u  B e a u s é j o u r

L e  v e r r e ,  1 5  c l  
L a  B o u t e i l l e  7 5  c l  

S t  N i c o l a s  d e  B o u r g u e i l ,  D o m a i n e  O l i v i e r

L e  v e r r e ,  1 5  c l  
L a  B o u t e i l l e  3 7 . 5  c l  
L a  B o u t e i l l e  7 5  c l

P r o s e c c o ,  7 5 c l 30.00 €

l
e
s 

b
u
l
l
e
s

M o n t b a z i l l a c , C h â t e a u  H a u t e - F o n r o u s s e  

L e  v e r r e ,  1 5  c l  
L a  B o u t e i l l e  7 5  c l  

Bouteille 25 cl                                                         
Rouge, Rosé ou Blanc

 6.00 €      


